FATTORIA DI ROMIGNANO
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Sangiovese
Senza solfiti aggiunti

Ingredienti: UVA BIOLOGICA AZIENDALE

Zona di pI’OdUZiOI’\EZ Valdarno di sopra
Vigna: Terranuova Bracciolini 20 km a sud di Firenze

Allevamento: cordone speronato
Uvaggio: Sangiovese

| ROMIGNANO Annata: 2020

| Gradazione alcoolica: 13,5°c

Viniﬁcazione: Raccolta manuale, 10 giorni di macerazione,

nessuna aggiunta di solfiti, utilizzo di lieviti indigeni. Unico
coadiuvante un tannino naturale di castagno.

Affinamento: in acciaio

Note di degustazione: Colore rosso rubino acceso con note
rosse, armonico, fresco e ben bilanciato con tannini setosi e
morbidi. Profumi di ciliegia e more. Ottima persistenza e
freschezza.

Abbinamento: primi piatti, Second piatti i di carne
bianca, formaggi di media stagionatura.
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